Pate a crépes au chocolat

@ 4 pers 25 mn

Les ingrédients

20 g de caco en poudre
25 cl de lait

80 g de farine

20 g de sucre semoule

3 c. as. de biere

30 g de beurre

2 oeufs
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La recette

Etape 1

Dans un récipient, tamiser la farine et le cacao en poudre. Ajouter le sucre et
fouetter.

Etape 2

Dans un autre récipient, battre le lait avec les oeufs et mélanger. Ajouter la biére
puis le beurre fondu.

Etape 3
Incorporer ce mélange a la premiére préparation. Mélanger.

Etape 4
Réserver la pate pendant 4h.

Etape 5

Mélanger la pate de nouveau avant de faire cuire les crépes a la poéle pour
mélanger les ingrédients. Si la pate est trop épaisse, ajouter un peu de lait.

Etape 6

Dans une poéle chaude, verser un peu de pate. Faire cuire les crépes 1 minute
de chaque coté.

Retrouvez toutes nos recettes sur www.mesrecettes.leclerc




