Les ingrédients

900 g de pommes de terre

6 tranches de raclette

3 tranches de jambon cru

3 ceufs

5c. as decréeme

5 c. a s de farine

Fromage rapé

Sel, poivre

1 c. a café d’huile d'olive

5c. as dhuile
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Galettes de pommes de terre a la raclette

@ 4 pers 20 mn

La recette

Etape 1
Apres les avoir épluchées, faire cuire les pommes de terre dans de I'eau salée.

Etape 2
Poéler le jambon cru aprés I'avoir détaillé en morceaux.

Etape 3

Ecraser les pommes de terre. Ajouter les ceufs,le fromage rapé, la farine, le
jambon et la creme.
Saler et poivrer.

Etape 4
Couper la raclette en dés. Ajouter a la préparation et verser I'huile d'olive.

Etape 5

Faire chauffer I'huile dans une poéle bien chaude. Y former des petits tas de la
préparation.
Faire cuire jusqu’a obtention d'une couleur dorée.

Retrouvez toutes nos recettes sur www.mesrecettes.leclerc




